














Culinaire Verwennerij

EindejaarsfolderEindejaarsfolder
2025 - 2026

RECEPTIES • BUFFETTEN • ONTBIJT • BRUNCH • BARBECUE
HOMECOOKING • WALKING-DINNER • DESSERTBUFFETTEN

TROUWFEESTEN • FAMILIEFEESTEN • BEDRIJFSFEESTEN
AFHAALMENU'S

COOK IN STYLE
Rob & Elke

Kalvariebergstraat 72
2240 Geel (Oosterlo)

014 73 86 39• 0498 60 14 93
info@cookinstyle.be

WWW.COOKINSTYLE.BE

BESTELLINGEN
Wanneer bestellen?

Wenst u graag uit onze eindejaarsfolder te bestellen?
Gelieve dan rekening te houden met volgende data:
Kerstmis bestellen voor 12/12,
Oudjaar en nieuwjaar bestellen voor 22/12.
Het is mogelijk dat we vroeger afsluiten als onze maximum capaciteit bereikt is. 
Wenst u bij ons te bestellen, wacht dan zeker niet te lang.

Hoe bestellen?

Bij voorkeur via onze website: www.cookinstyle.be
U kan daar eveneens het tijdstip van uw voorkeur voor afhaling kiezen. 
Daarnaast is het ook mogelijk om via email of telefonisch te bestellen.
Wegens organisatorische redenen kan er niet afgeweken worden van onze folder.

Tel: 014 73 86 39
Gsm: 0498 60 14 93
Email: info@cookinstyle.be

Opgelet:
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(via email of telefoon). Bij twijfel mag u ons steeds contacteren.

AFHALING
Het is mogelijk om uw bestelling af te halen op onderstaande momenten.
Om alles vlot te laten verlopen, vragen wij u bij bestelling via onze website
het tijdslot van uw voorkeur te kiezen.
Een exacte indicatie voor afhaling bevestigen wij u per email of telefoon.

Kerstmis:

24 december: afhaal van 12u tot 15u
25 december: afhaal van 10u tot 12u
26 december: afhaal van 10u tot 11u

Nieuwjaar:

31 december: afhaal van 12u tot 15u
1 januari: afhaal van 10u tot 11u

TIPS OM OP TE WARMEN
We raden aan om de gerechten 1u op voorhand uit de koelkast te halen,
zodat deze op temperatuur kunnen komen.
De gerechten zijn volledig kant-en-klaar verpakt voor het opwarmen in 
een heteluchtoven. Deze oven moet steeds voorverwarmd zijn op 180ºC.
Vlees- en aardappelgerechten moeten +/- 30 minuten in de oven staan.
De steak van hertenkalf mag ook voor een 15-tal minuutjes in de oven, 
naargelang de keuze van de gewenste bakwijze.
Visgerechten hebben 25 minuutjes nodig.
Groenten moeten +/- 15 minuten opwarmen onder een gesloten deksel,
met uitzondering van gratin.
Deze tijden zijn voor porties van 6 personen en dienen steeds aangepast 
te worden naargelang de grootte van uw gerechten.

VERPAKKEN
Omwille van aanhoudende prijsstijgingen van de verpakkingen zijn wij 
genoodzaakt om € 1,95 per bestelling aan te rekenen.
Alvast bedankt voor het begrip.

AANPASSINGEN
Wegens organisatorische redenen kan er niet worden afgeweken van de 
folder. Alvast bedankt voor het begrip.


